CURSO

Auditor interno ISO 22000:2018

Profundiza la norma ISO 22000:2018 y las técnicas de auditoria en sistemas

de alimentacion

» Descripcion

La gestion de la seguridad alimentaria es un pilar clave en la industria de los alimentos, y
la auditoria interna es una herramienta esencial para garantizar el cumplimiento de
normativas y estandares internacionales. La Norma ISO 22000:2018 establece los
requisitos para implementar un sistema de gestion de la inocuidad alimentaria,
asegurando la calidad y seguridad de los productos.

Sin embargo, para muchas organizaciones, el desconocimiento de los procesos de
auditoria y seguimiento dificulta la aplicacion efectiva de esta norma. Contar con
auditores internos capacitados permite evaluar y mejorar continuamente los sistemas
de gestidn, minimizando riesgos y optimizando la produccion alimentaria.

Este curso te permitira profundizar en la Norma ISO 22000:2018, proporcionandote las
herramientas y técnicas necesarias para realizar auditorias internas eficientes en los
sistemas de alimentacion. Aprenderas sobre la estructura, requisitos e implementacion
de esta normativa, posicionandote como un profesional clave en la gestion de la
inocuidad alimentaria.

Conviértete en un auditor interno experto en seguridad alimentaria. Unete a este curso
y adquiere las competencias necesarias para liderar procesos de auditoria y garantizar
el cumplimiento de los estandares de calidad en la industria de los alimentos.
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» ¢Qué aprenderas?

1. Aprenderas a identificar los principios y requisitos fundamentales de la Norma ISO
22000:2018 y su aplicacion en auditorias internas, para evaluar su impacto en la gestion de la
inocuidad alimentaria.

2. Analizaras la estructura y los requisitos de la norma ISO 22000:2018, aplicando el enfoque
basado en riesgos y el ciclo PHVA en tus auditorias internas.

3. Conoceras las etapas de planificacion y seguimiento de una auditoria interna basada en la
Norma ISO 22000:2018, identificando peligros y evaluando los Programas de Prerrequisitos
(PPR).

4. Seras capaz de seleccionar un disefio apropiado de un programa de auditoria interna
basado en la norma ISO 19011:2018, aplicando principios de auditoria, estrategias de
evaluacion de riesgos y técnicas de recoleccion de evidencia.

5. Evaluaras el proceso de certificacion ISO 22000:2018, identificando los requisitos, etapas y
criterios de auditoria.

Este curso te equipara con habilidades practicas y conocimientos indispensables para
garantizar la seguridad en los sistemas de alimentacion. jInscribete ahora y lleva tus
habilidades profesionales al siguiente nivel!

» Contenidos del curso

Unidad 1 Introduccion a los sistemas de gestion de continuidad de negocio

Unidad 2 Estructura y requisitos de la norma ISO 22000:2018
Implementacion de la Norma ISO 22000 en los sistemas de

Unidad 3 ) )
alimentacion
Unidad 4 Gestion del programa de auditoria de SGSI e integracion de la guia ISO
nida 19011:2018 - Parte |
Gestion del programa de auditoria de SGSI e integracion de la guia 1ISO
Unidad 5 RIS J J

19011:2018 - Parte Il
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» Cuerpo Docente

“-Ricardo Candia Ricardo Candia

Maria Joaquina Patiiio Dobles

Ingeniera Industrial, especialista en Sistemas Integrados de
Gestion bajo estandares ISO. Cuenta con experiencia como
docente universitaria en areas de gestion de calidad, inocuidad,
seguridad y mejora continua. Ha participado como facilitadora y
autora de contenidos en programas de diplomado y formacion
profesional desarrollados por la Universidad Finis Terrae en
alianza con eClass, elaborando maédulos vinculados a auditoria
interna, gestion integrada y normativas internacionales.

% Universidad Poweredby

Auditor interno I1SO 22000:2018 Finis Terrse eclass




